CUISINE DES MONTS DU JURA

GASTRONOMIE COLLECTIVE Ma.rdila.vril 2025
Salade de pommes de terre au Répe de chou rouge bio & Carottes rapées bio vinaigrette au Macédoine de légumes &
o i . Radis & beurre
thon betteraves vinaigrette basilic mayonnaise
Salade de pommes de terre nature W '@—‘ .
, . Quenelles natures satice Cube de poisson aux trois
Sauté de veau sauce miel & orange Jambon au jus Lasagnes bolognaise L pe
champignons (O] céréales sauce tartare
Sauté de veau sauce au miel & orange/ Gnocchi de . . L Cube de poisson aux trois céréales satice
semoule blé dur Crepe gnes bolog v tartare/ Nuggets de blé
Purée de petits pois & pormmes de Duo de carottes (oranges &
Riz bio pilaf Poélée du marché )
terre Jjatnes)
R
Yaourt nature bio Coulommiers Créme anglaise & Comté 'Enil de Poligny’ @ Cantal @
Ananas frais Kiwi bio Gateau marbré Poire bio* Eclair chocolat
;. ) ,.@ D .@:;
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
Menus validés par Mime Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
@ Produit qualifié EGALIM :AOP,AOG,IGP... "‘ 1 Produits Frais Q{‘é‘f Menus alternatif
Produit contenant au moins un produit bio Péche durable Produit local

Produit fermier ou produit de la ferme

. Commerce équitable
o]




