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CUISINE DES MONTS DU JURA

GASTAONOMIE COLLECTIVE

Semaine 44 :Lundi 28 Octobre au Vendredi 1 Novembre 2024

Hors d'ceuvre

Gestion sans porc/viande

Plat Principal

Gestion _ sans porc /viande

Lundi 28 octobre 2024

Betteraves bio & satice rémonilade

Wings de Poulets marinés tex Mex

(O

Pilons de Poulets marinés / nuggets de blé

Mardi 29 octobre 2024 Mercredi 30 octobre 2024
Velouté de chou fleur Salade coleslaw
Guardiane de beeuf Cappelletti saumon fumé

Guardiane de beeuf /omelette

Cappelletti saumon fumé / Cappelletti

Jeudi 31 octobre 2024

Tarte au potiron

=

Filet de dinde sauce a la diable

Dinde satice a la diable/ceuf a la diable

Vendredi 1 novembre 2024

FERIE

fromaae
— ) R - Semoule bio au doigts de mort
Accompagnement Pommes rostis Purée de pommes de terre creme basilic .
persillés
Accompagnement s
A
et
Produits Laitiers Yaourt aromatisé Comté Camembert Chanteneige
. . N . Ile flottante sanguinolente (coulis
Dessert Fruit de saison (a déterminer) Kiwi bio Eclair chocolat ;
de fruits rouge)
4 Vo
Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
g | [ 4
Produits frangais { Produit qualifié EGALIM :AOP,AOC,IGP... Produits frais v \VERT Menu alternatif
. A [ a5 A A L ) PRODUIT A
LOGOS Poisson frais Produit contenant au moins un produit bio Péche durable LOBAL Produit local
La Région a du Gout e Produit fermier ou produit de la ferme Commerce équitable =l

Préparé par nos soins




